FICHA DO PRODUTO

== JE Informacdes, Caracteristicas e Embalagem

Fuba (GMO) Padrao Exportacao | NCM 1102.20.00

1. Identificacdo do Produto

e Nomes comerciais: Farinha de Milho; Farinha de Milho Fina; Fuba
e Forma: Fubé / Farinha fina
e Classificagdo: Padréo de Exportagéo

2. Descricao Geral

* Origem e procedéncia: Origem vegetal, Brasil

* Aplicagbes: Matéria-prima para industrias de produgéo, panificagéo, corantes,
culinaria, embalagens e outras.

e Sobre: Obtido a partir de milho degerminado e moido com granulometria especifi-
ca.

® Composig&o: Milho (Zea mays spp.) 100%.

e Espécies doadoras de genes: Baclllus thuringiensis, Streptomyces viridochromo-
genes, Agrobacterium tumefaciens.

3. Propriedades Fisico-Quimicas e Caracteristicas Organolépticas

e Umidade (% méax.): 13,00

e Cinzas (% méx.): 2,50

e Amido (% min.): 70,00

e Proteina (% min.): 10,00

e Matéria mineral (% max.): 1,00

e Acidez (ml NaOH 1N/100g, % max.): 4,0 mg/100g - 9,0 mg/100g
e Ferro: Min. 140 pg/100g; Méax. 220 ug/100g

e Acido félico: Min. 140 pg/100g; Méax. 200 ug/100g
e Densidade aparente: 600 — 650 g/L

e Cor: Amarela

e Odor e sabor: Caracteristicos

e Aparéncia: Granulos finos e soltos

4. Caracteristicas Microscopicas e Microbioldgicas, Micotoxinas,
Contaminantes Inorganicos, Granulometria e Alérgenos

e Acaros mortos: Max. 5%

® Areia ou cinzas insoluveis em 4cido: Max. 1,5%
e Escherichia coli/g: Méax. 10

e Salmonella/25 g: Auséncia

e Bacillus cereus (UFC/g): Max. 102

e Aflatoxinas (B1 + B2 + G1 + G2): Max. 20 pg/kg
e Ocratoxina A: Max. 20 pg/kg

e Fumonisinas (B1 + B2): Max. 1500 pg/kg

e Zearalenona: Max. 100 pg/kg

e Deoxinivalenol (DON): Méx. 1000 pg/kg

e Arsénio: <0,3 ppm

e Chumbo: <0,2 ppm

e Cadmio: <0,1 ppm

e Peneiras (ABNT/mm) & Retencéo (%): 18 (1,0
e Peneiras (ABNT/mm) & Retencéo (%): 40 (0,4
e Fundo: Min. 70,0%

e Alérgenos: Nenhum

5. Armazenamento, Validade e Transporte

e Armazenamento: Armazenar sobre paletes, em local limpo, seco, ventilado, a tem-
peratura ambiente, protegido do sol, pragas, odores e produtos quimicos; manter a
embalagem selada. Empilhamento méaximo: sacos de 25 kg (8 x 7).

e Validade: 12 meses a partir da data de fabricacéo (sacos de 25 kg).

e Transporte: Transportar em veiculo limpo, protegido contra calor, umidade e con-
taminacao.

6. Certificacdes, Registro e Referéncias

é Certi(flézlaC oes: Origem (CO); Qualidade (QC); Peso (Certificado de Peso); e Inspegao de
arga !

e Produto isento de registro (Resolucdo ANVISA 23/2000).

* Instrugédo Normativa MAPA 51/2020.

e Referéncias: Produtos de cereais e farinhas (RDC 263/2005); Andlises microbioldgicas
(RDC 724/2022, IN 161/2022); Analises macro/microscopicas (RDC 623/2022); Contami-
nantes alimentares (RDC 722/2022, IN 160/2022); Enriquecimento com ferro e acido
folico (RDC 150/2017).

Embalagem e Transporte

a) Big Bag com Vélvula

Nota: As op¢des de embalagem, incluindo
FIBC com valvula de descarga inferior (500-
—1.000 kg) e sacos de rafia PP (25-50 kg),
estéo em total conformidade com os padrdes
internacionais de qualidade e seguranca.
Todos os formatos sdo selecionados com
base nas necessidades especificas dos
clientes e nas regulamentagbes do mercado
de destino, garantindo a integridade do
produto durante o transporte global. Qualquer
embalagem ndo conforme deve ser
formalmente discutida e acordada separada-
mente para garantir a conformidade logistica.
Imagens ilustrativas.

Importante: Caso as informagdes fornecidas
sobre este produto ndo sejam suficientes para
sua avaliagdo, ndo hesite em nos contatar
para dados adicionais através de
exec@bomm.com.br
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