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FARINHA DE MILHO (FUBA)

NCM: 1102.20.00

SORRE O PRODUTO

Farinha obtida do milho (OGM - Zea Mays spp. 100%) degerminado e moido com granulometria
especifica. Nomes comerciais mais comuns: fuba de milho, fuba, farinha de milho fina.

FINALIDADES DE USO

Matéria-prima para industrias na produgao panificagéo, colorificos, culinaria, empacotadoras e

outros.

ESPECIE DOADORA DO GENE

Bacillus thuringiensis, Streptomyces viridochromogenes, Agrobacterium tumefaciens.

CARACTERISTICAS MICROSCOPIAS

Dentro dos limites estabelecidos pela Resolugao RDC n°® 14 de 28 de marco de 2014.

CARACTERISTICAS

Descrigao Avaliacao
Aspecto Granulos finos e soltos
Odor Tipico de fuba, sem qualquer odor estranho
Sabor Tipico de fuba, sem sabores de azedo, mofado ou velho
Cor Amarelo
Textura Tipico de fuba
Parametro Nivel Parametro Nivel
Umidade Max. 13,0% Ferro Min. 4,0 mg/100g
Oleo Min. 2,50% Acido félico Min. 140 pg/100g
Amido Max. 60,0% Peso especifico 600-650 g/Lt
Proteina Méx. 10,0% <
’ Peneiras (ABNT/MM) Retengdo
Material mineral Max. 1,0%
. 35 (0,500) Max. 1,0%

Acidez (ml NaOH 1N/100g) Max. 3,0%

60 (0,250) Min. 20%
Micotoxinas Nivel 80 (0,180) Méx. 40%
Aflatoxinas (aFB1, AFB2, AFGT, AFG2) Max. 1,56% Fundo Max. 40%
Desoxinivalenol (DON Max. 750 pg/K . $ .

o) HId Microrganismos Nivel

Ocratoxina A (OTA) Max. 10 pg/Kg

Coliformes a 45°C (NMP/g) Max. 102
Zearalenona (ZEA) Max. 150 ug/Kg

Salmonella sp (em 25g) Auséncia
Fumeonisinas (B1 + B2) Max. 1500 pg/Kg

Bacilus cereus (UFC/g) Max. 3 x10°

Metais Pesados Nivel *De acordo com RDC n° 14 de 28 de margo de 2.014.
Arsénio (As) <0,3ppm
Cadmio (Cd) <0,1ppm
Chumbo (Pb) <0,2ppm
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INFORMAGAO NUTRICIONAL (porgio de 50g)
Quantidade por por¢ao

Valor energético 176  keal 739kJ 9%
Carboidratos 3¥g 13%
Fibra dietetica 20g 6%
Aclcares totals 6,09 2%
Proteinas 36g 4,8%
Gorduras totais 1,09 1,8%
Gorduras saturadas Og 0%
Gorduras trans 0g
Fibra alimentar 23g 9,2%
Ferro 21g 15%
Sodio 0mg 0%
Acido félico (vitamina B9) 75 meg 19%

"Valores didrios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 kecal ou 8.400 kJ.

ACONDICIONAMENTO E FORNECIMENTO

Acondicionado em sacos de polipropileno, tipo rafia, com peso liquido de 25 Kg, 50 Kg e Big Bag.
Acondicionado em polietileno, peso liquido de 500 Kg e 1 Kg.

ARMAZENAMENTO E CONSERVA(;JS«O
Em local limpo seco e arejado, sobre estrados. 25 Kg (8 sacos altura / 7 lastro).
TRANSPORTE

Segundo padrbes de Tecnologia de Embalagens e Boas Praticas de Fabricagao.
VALIDADE

180 dias a partir da data de fabricagao — sacos de 25 Kg.

REGISTRO DO PRODUTO

Produto dispensado de registro, conforme Resolucéo da Anvisa n® 23 - (15/03/2000).
Produto dispensado de registro, conforme Instrugdao Normativa do MAPA n® 51 — (03/08/2020).

SOLICITE SEU ORCAMENTO

contato@bomm.com.br
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